‘KARCIE
LOVE,

LODY WHASNE

Karmelove — lody, ktore sprzedajg sie same

Szukasz produktu, ktéry przycigga klientow i daje
realng marze?
Karmelove to rzemie$lnicze lody stworzone z
mys$la o gastronomii — intensywny smak,
powtarzalna jakos$¢ i wysoka rotacja.




O nas

Karmelove Lody Wtasne to marka powigzana biznesowo oraz rodzinnie z Cukiernia Sadecka - firma
wielopokoleniowg stworzona przez dwie siostry oraz mame, ktéra kontynuuje tradycje cukiernicza zapoczatkowang
w latach 90 przez Agate Sliz, wybitng kucharke i cukierniczke. Pierwsze lody wyprodukowaliémy w latach
transformacji gospodarczej Polski w oparciu o produkty dostepne na rynku lokalnym, w ramach postepu oraz
otwarciu sie Polski na rynki zagraniczne i mozliwosci czestych wyjazdéw na targi zagraniczne mozliwe byto
nawigzanie wspotpracy z firmami wtoskimi, ktére sg swiatowymi liderami w branzy lodziarskiej. Obecnie lody
produkowane sg w naszej siedzibie, w malowniczym miasteczku Stary Sacz.

To doswiadczenie przetozyto sie na dynamiczny rozwoj sprzedazy oraz obecnos¢ marki Karmelove m.in. na terenie
wojewddztwa Slgskiego i matopolskiego m.in: Grybdw, Tylicz,tabowa,Katowice,Gorlice




Charakterystyka produktu

Autorskie receptury

Surowce wysokiej jakosci

Receptury- wtasne, opracowane na
podstawie wieloletniego doswiadczenia
oraz wiedzy przekazywanej z pokolenia na
pokolenie

Nasza produkcja oparta jest na:

Produktach lokalnych - swieze mleko oraz
Smietanke dostarcza nam Okregowa Spoétdzielnia
Mleczarska, owoce lokalni rolnicy ( $liwka tacka,
jabtka z tackich sadéw)

Potproduktach wtoskich firm- bazy, pasty i sktadniki,
ktdre sg starannie dobrane zgodnie z klasyczng
wtoska tradycjg rzemieslnicza.

Wsparcie technologiczne

Roznorodnosé

Stata wspodtpraca z  topowymi
polskimi i wtoskimi technologami
oraz firmami.

Produkcja zgodna z aktualnymi
trendami oraz nowos$ciami, w
sezonie letnim, co tydzien ,,smak
weekendu”




Oferujemy szeroki wybdér smakéw, dopasowany do réznych grup klientéw oraz
sezonowosci sprzedazy:

+ Klasyczne i state smaki

sprawdzone pozycje, dostepne w statej sprzedazy

+ Smaki viralowe i premium

pistacja 100%, sliwka w czekoladzie oraz kompozycje inspirowane aktualnymi trendami

+ Smaki okolicznosciowe

dedykowane oferty na specjalne okazje, np. Dziern Matki, Dzien Dziecka

+ Sorbety owocowe

lekkie, orzezwiajgce i idealne na sezon letni

+ Lody bez dodatku cukru

alternatywa dla klientéw dbajgcych o diete

+ _Smaki weekendu” (sezon letni)

rotacyjne smaki dostepne w ograniczonym czasie, zwiekszajgce zainteresowanie klientéw
+ Lody sezonowe

np. jagodzianka na bazie lesnych jagdd, dyniowe oraz inne smaki dopasowane do pory roku
+ Lody dla pséw

Petna oferta smakéw w statej sprzedazy wraz z cennikiem dostepna w
zataczniku




Modele wspotpracy

Sprzedaz pod markg Karmelove
e gotowy, rozpoznawalny produkt
e mozliwos¢ budowania sprzedazy od razu
o wsparcie w ekspozyciji i sprzedazy

Marka wtasna

e lody produkowane pod Twojg marka

» brak naszej identyfikaciji

 idealne dla lokali i sieci chcgcych budowac swaj
brand




Realny zysk

Z jednej kuwety 4 kg mozna uzyskac ok. 55-57 porcji lodéw
(przy gramaturze ok. 70 g na porcje)

Przy cenie sprzedazy 7-7,5 zt za porcje:
¢~ potencjalny przychdéd: 385 - 428 zt z jednej kuwety
¢~ usredniony koszt kuwety: ok. 140 zt

To oznacza realny zysk na poziomie ok. 240 - 290 zt z jednej
kuwety.




Logistyka

Logistyka i dostawy

Zapewniamy sprawng i bezpieczng logistyke dostaw na terenie
wspotpracy.

Lody transportowane sg w warunkach chtodniczych, co gwarantuje
zachowanie jakosci i ciggtosci taricucha chtodniczego.

Oferujemy elastyczne podejscie do zamdwien oraz mozliwosé
regularnych dostaw dopasowanych do potrzeb partnera- minimalne
zamowienie ustalane indywidualnie w zaleznosci od odlegtosci od

siedziby firmy




Wsparcie technologiczne:
Wstepne przeszkolenie personelu w jednym z naszych punktéw sprzedazy

Doradztwo:

jak eksponowad, porcjowac lody, przetrzymywac lody, aby byty kremowe i
puszyste,

Jak korzystnie dobiera¢ asortyment w zaleznosci od pory roku, pogody, grupy
klientow oraz okolicznosci




Kontakt

Email:
cukierniasadecka@onet.pl

Numer telefonu:
669-506-505
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